Vorspeisen und Tapas

1

Muscheln in Knoblauch-Sahnsauce

mit Zwiebeln, Krdutern und Parmesan-Spénen.................. 8,70 €
2

Datiles con Baicon

Datteln im Speckmantel mit Honig..4.6.................. 7,70 €
3

Muscheln ,Venezianische Art"
angeschwenkt in Tomaten-Krdutern-

KhoblalichSatitE 4.6 .o vuvinnsnsasssrmnsmssnysosss s 8,70 €
4

Gebackene Chipirones (Tintenfische)

dazu reichen wir Aioli.3.4................ccvvo...... 8.90 €
5

Schafskdse aus dem Ofen
mit Knoblauch, Paprika,Oliven und Cherry Tomaten....9,80 €

Fragen Sie nach unserer Extrakarte auf Allergene



Vorspeisen und Tapas

6
Pimientos de Padron
kleine frittierte Paprika aus Padron in Galicien......... 6,80 €

7

Garnelen ,Toscana"
angeschwenkte Garnelen mit Gemiise

in fruchtiger Tomaten-Knoblauchsauce.................. 9,80 €
8

Garnelen Chili

in Knoblauch-Chili-Olivenél angeschwenkt............... 9,60 €
Aloli it BaQUELTR.3.4.....cuucunvinanvimvusvsvinens 4,80 €

zu unseren Tapas reichen wir Baguette
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M arktfrische Salate

Kleiner gemischter Salat
12t Cockinil-Dressing... ... wuvinnmnmnnminmndy 80 €

Grofer gemischter Salat der Saison
miit Baguette und Dressing...........uevevvenesnsnnsnnnnnn 12,50 €

Salatteller ,, Valentins“

grofier Salatteller mit gebratenen
Fischstreifen dazu reichen wir Baguette
'"‘J CWW-DMWU II4I- ER SRR AR R RN RR R R R R R R R .I 9’ 70 €

Chefs Salat

grofier Salatieller
mit Oliven, Schafskise, Hahnchenfilet, dazu

Baguette und Knoblauch-Dressing..............cuueuene 19,70 €

Salat ,, Fruti die Maare*

grofier Salatteller mit Garnelen und Muscheln,

angeschwenkt in Pesto-Olivenol
dazu Baguette und Knoblanuch-Dressing 4.6...........19,80 €



Vegetarische und Nudelgerichte

21
Spaghetti in fruchtiger Tomatensauce Vegetarisch
mit Rucola und frisch gehobeltem Parmesan.s......... 15,70 €
22

Penne Nudeln in Gorgonzola-Sahnesauce Vegetarisch
mit Champignons und Schalotten, garniert

e RUcola nd PRFMESBN. - < oo sacvievssossosisssnssriess 17,80 €
23
Gefiillte Tortellini mit Ricotta-Spinat Vegetarisch

in Tomaten-Sahnesauce und Parmesan garniert.3.....16,70 €

24

Spaghetti Garnelen
angeschwenkt in Knoblauch-Olivendl, garniert

mit Rucola und PBrMESBN. .3.....cocvvvmissusasminesnsuss 1970 €
25
Gemiiseragout in Pesto Sauce Vegetarisch

Olivenél und Drillinge Kartoffeln........................ 16.80 €



Fleischgerichte

64

Schweineschnitzel ,,a la Creme*
anf Champignonrahmsauce, dazu reichen wir
Kroketten und einen gemischten Salat................uueeieenn 16.70 €

65

., Piccata Milanese*
Schrweineschnitzel in Parmesan-Eiliille gebraten,

anf Tomaten Spaghetti, garniert mit Rucola und

66

Hdihnchenbrustfilet vom Grill
anf Gorgonzolasance mil frischen Zucchini,

Cherrytonaten und GRoCChi..........uueeeevevvceccciiiinnrnnnnnenn. 18,80 €
67

Enrikos Djuvecreis-Pfanne

gefiilltes H dlin ch en brustfilet mit Schafskiise,
getrockneten Tomaten auf balkanischen Djuvecrei
68

Geschnetzeltes vom Schweinefiletspitzen
in Champignon-Rahmsauce dazi reichen wir
Kartoffelrosti tnd SQUH... ... weoseosssssssssessssssssssssssssesens 19,70 €



Fleischgerichte

75
S chweinemedaillons im Speckmantel

antf gebratene Apfelscheiben mit Calvadossauce,
dazi servieren wir Kartoffelrosti und einen
gentscliten SEIGL.A4.7......cssiesiscrevenircisisniesessnianasannenn ] 9, 80 €

76

Schweinemedaillons vom Grill

anf Champignon-Gorgonzola-Senfsauce,
dazit reichen wir gemischien Salat und Kroketten.............19.80 €

77
Rumpsteak ,, Madagaskar*“ (250g) Premium

angerichtet auf griinen Bohnen mit Pfefersauce,
dazu reichen wir Bratkartoffeln.............uuuueeccinciieciinennnnnn 28,70 €

78

Rumpsteak (250g) Preminm

miit angesclnenkten Champignons,
dazit servieren wir Bmﬂmﬂqﬂ'ebt, gsnmlﬂgu Salat
und Krauterbutter.... ..28,70 €

Qualititsfleisch aus artgerechter Haltung



Fischgerichte

55
Lachsfilet aus dem Ofen

auf angeschwenkten Gemiise,dazu reichen wir
Kriutersauce und kanarische Kartoffeln..............uena........ 23,70 €

56
Lachsfilet vom Grill

natur gebraten auf Penne-Nudeln in Gorgonzolasauce,
Zucchini,Cherrytomaten mit Rucola und Parmesan

SETEFIRERT L cnvusnesnensnnannnsnsunsnn sunnnensmsnmtsnsssnysssspA s s N aar s enyss SARRRRS AR 23,70 €

37

Fischteller ,,a la Plancha*

verschiedene Fischfilets
natur gebraten auf Grill Gemiise, dazu
reichen wir Baguette, Mojo-Rojo und Aioli.3.4.................. 22,80 €

58

Fischteller ,,Valentins “
verschiedene Fischfilets vom Grill, natur gebraten

auf Brokkoli, Muscheln, Garnelen in Sauce Bernaise
dazu reichen wir Salzkartoffeln.4.3......uievirisssrsensinssssaanns 24,80 €



Fischgerichte

50
Duett von Kabeljau und Seelachsfilet

natur gebraten auf griinen Bohnen mit Senfsauce,

51
Rotbarschfilet ,,Pariser Art*

in Eihiille gebraten auf Lauchrahmgemiise dazu

reichen wir SalZRarioffellaiiasaviaisisisiisssssniisirisia 16,90 €
52

Schollenfilet ,,Miillerin Art“

natur gebraten mit zerlassener Butter,

Salzkartoffeln und gemischten Salat..............uuneeeennnannnnne... 19,80 €

23

Piccata vom Rotbarschfilet
in Kiise-Eihiille gebraten auf Tomaten Spaghetti,

garniert mit Rucola und frisch gehobeltem Parmesan.4...18,80 €

54
Kabeljaufilet vom Grill

auf Rote-Beete-Stifte, Schalotten in Olivendol angeschwenkt
dazu Basmatireis und Pinot-Grigio-SAuCe....uvisiirssssssasins 21,80 €



Fiir unsere kleinen Gdste

Fischfilet mit Salzkartoffeln und Salat.......... 10,70 €

Chicken Nuggets mit Pommes und Salat.......... 10,70 €

Spaghetti mit Tomatensauce......................... 7.80 €
Dessert

Minz-Basilikum-Panna Cotta
auf Waldfrucht-Kompott.................ccovevvvvvnenn... 8,80 €

Mousse au Chocolat mit Himbeer-Mascarpone
QUT FRUCHIESAUCE . .:i v vonvswvinaniisnsss s i s de s s 9,80 €

Deklarierungsflichtige Zusatzsstoffe: 1 mit SiBungmittel 2 mit
Geschmackverstdrker 3 Farbstoff 4 Konservierunstoff 5 Pfospfat

6 Antioxidionsmitteln 7 geschwdrzt 8 kann die aufmerksamkeit bei Kinder
beeintrdchtigen 9 enthdlt eine Phenylalaninquelle 10

Coffeeinhaltig.



